Sprawdzian 5

1. Do chemicznego konserwowania sokow, przecien@a pulp owocowych shy
a. kwas octowy

b. azotan sodu(lll)

c. dwutlenek siarki

d. kwas propionowy

2. Podczas prawidtowego przebiegu fermentacji lakiguwnej udziat biog drobnoustroje
gatunku

a. Aspergillus niger

b. Sreptococcus lactis.

c. Lactobacillus bulgaricus

d. Saccharomyces carlsbergensis

3. Operacja jednostkowa polegiza na dzieleniu surowca nagéei pod wptywem dziatania
sit mechanicznych i utatwiaga np. wydobycie soku z owocow to

a. wirowanie

b. mieszanie

Cc. rozdrabnianie

d. homogenizacja

4. Proces prowadzony w konwektorach, na materialkkdwym (np. megsie), w wyniku
ktérego otrzymuje siptynne przyprawy bulionowe to

. hydroliza

. modyfikacja

. heutralizacja

. transestryfikacja
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. Do barwienia karmelkow stosuje siodatek
. Nizyny

. betaniny

. cytrynianu sodowego

. korzenia mydInicy lekarskiej
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. Surowcem do produkcji moszczu s
. Czerénie

. rabarbar

pomidory

. marchew
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. Do produkcji kwasu cytrynowego wykorzystuje si
. wyttoki owocowe

. melas buraczan

. mtéto stodownicze

. wystodki buraczane
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. Wyttoki jabtkowe powstare podczas ttoczenia soku jabtkowego stosgjesiprodukcji
. suszu jabtkowego

. preparatow pektynowych

marmolady wieloowocowej

. preparatow enzymatycznych
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. Mit6to stodownicze wykorzystujeesilo

. produkcji dradzy b. na pasgzdla zwierat

. do produkcji kwasu propionowego

. do produkgcji preparatow enzymatycznych
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10. Pracownik magazynu nam@nych wyrobdéw gotowych powinien uldravchodzc do
magazynu odzieochronm sktadajca sic z nasg¢pujacych czsci:

a. kitel, ocieplacz,gkawice

b. rckawice, kalosze, kurtka

c. kitel, kurtka, kalosze, czapka-pilotka

d. kurtka, czapka z nausznikamgkawice, ciepte obuwie

11. W przypadku pracy przy wdzeniach d@nieniowychnie nalezy otwiera bez potrzeby
zaworow, gdy maze to doprowadZzido

a. zniszczenia zaworu i przerwania pracydeenia

b. nagtego ulatnianiagpary i poparzenia pracownika

C. zmiany temperatury prowadzenia procesu i wyelia go

d. przerwania procesu termicznego i agiemia jakdci produktu

12. Wska w ktérych z podanych grup etapow produkcji kielbagzeszowskiej nals
wyznaczy krytyczne punkty kontrolne?

a. wedzenie, pieczenie, chtodzenie

b. mieszanie, osadzaniegazenie

c. kutrowanie, osadzanie, pieczenie

d. rozdrabnianie, osadzanie, chtodzenie

13. Do ekstrakcji cukru stosujezsi
a. ekstraktor cylindryczngdimakowy
b. ekstraktor korytowy agty

c. ekstraktor Bollmana

d. ekstraktoglimakowy

14. Firma i jej produkty cieazsie pozytywnym image. Jakie nadzie promocji powinien
zastosowazaktad w celu podtrzymania pozytywnego obrazuyi?m

a. promoa} sprzeday

b. sprzedaosobisi

c. public relations

d. reklane

15. Jakie nakgizia promocji powinien zastosowaaktad przetworstwa rybnego pierwsze
fazie cyklu zycia produktu tj. przy wprowadzeniu produktu na rynek?

a. niezledna jest intensywna promocja (akwizytorzy, reklamarmacyjna)

b. nasilt reklant i promocje, opracowaulepszon wersg produktu

c. zwkkszy intensywné¢ promocji, oddziatywa na dystrybutorow

d. ograniczy dziatalng¢ promocyjra, obnizy¢ cerg
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16. Kto ma obowizek zabezpieczZy miejsce wypadku, jeli zdarzyt s¢ on na terenie
zaktadu pracy?

a. zaktadowy Inspektor BHP

b. swiadkowie wypadku

. poszkodowany

d. pracodawca

17. Aparat nastrzykowy jest stosowany podczas Udmiazywnaosci metod
a. kriokoncentracji

b. zagszczania

c. peklowania

d. wedzenia

18. Produkt utrwalony przez olienie pHsrodowiska i dodanie kwasu octowego to
a. kefir

b. korniszony

c. kiszone ogorki

d. przecier pomidorowy

19. W analiziezywnaosci odczynnik EDTA jest stosowany w metodzie
a. jodometrycznej

b. alkacymetrycznej

Cc. argentometrycznej

d. kompleksometrycznej

20. W produkcjimietanki uradzeniem do usuwania niewwego zapachu jest
a. pasteryzator

b. homogenizator

c. odgazowywacz

d. tankofermentator

21. Instrukcja sporglzania roztworu roboczegoodka myacego nakazuje rozaiezy¢
koncentrat woal w proporcji 1:10. Oznacza tée na 1 cgs¢ koncentratu nalg zuzy¢
a. 0,1 czsci wody

b. 1 czs¢ wody

c. 9 czsci wody

d. 10 czsci wody

22. Elementy przerioika zaczepowego to

a. wozek, koto nagglowe, tacuch, zaczep, czerpak

b. wozek, szyna roa, koto napdowe, taicuch, zaczep
c. czerpak, szyna Aoa, koto napdowe, tacuch, zaczep
d. wozek, szyna roa, zgrzebto, ¥&cuch, zaczep

23. Przestawiony zestaw do destylacji wykorzystymjast w oznaczaniu ifgiowym
a. chlorkdw metogiMohra

b. ttuszczu metadSoxhleta

c. azotu metagKjeldahla

d. weglowodandw metagBertranda




24. Na schemacie przedstawiono kierunek przeptyunugrzez wirnik. Jest to przeptyw
a. osiowy

b. promieniowy
c. tarczowy

d. diagonalny

25. Czynnikiem chtodniczym stosowanym wgfarkowym agregacie chtodniczym jest
a. woda

b. freon

c. léd

d. amoniak

26. Ksztattkazeliwna z otworem w gérnégiance zamykanym pokravktora stanowi
element instalacji kanalizacyjnej to

a. odtluszczacz

b. czyszczak

c. osadnik

d. piaskownik

27. Poniszy znak informuje o

a. opakowaniach hermetycznych
b. kruchych przedmiotach

c. ochronie przed zimnem

d. ochronie przed cieptem

28. Substancje powierzchniowo czynne, ktérycistarzka sktada gdwoch cztondw:
hydrofilowego i hydrofobowego to

a. przeciwutleniacze

b. rozpuszczalniki

c. emulgatory

d. emulsje

29. Rysunek przedstawia sortownik
a. tarczowy

b. linkowy

C. tamowy

d. sitowy

30. Separatory to ugdzenia stosowane do czyszczenia:
a. zba

b. owocéw i warzyw

c. raslin okopowych

d. surowcéw pochodzenia zwiecego

31. Przedstawione wdzenie stay do rozdrabniania
a. mesa

b. kasci

c. lodu

d. sera




32. Przedstawione wdzenie wykorzystywane jest
a. w operacji termicznej

b. w operacji mechanicznej

C. w procesie chemicznym

d. w procesie biochemicznym
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33. Masa zanieczyszazerzypadajca na jednostkobjetosci sciekow jest to
a. tadunek zanieczyszaze

b. stzenie zanieczyszcae

c. wskanik zanieczyszcze

d. BZT

34. Obieranie surowca przy ktérym wykorzystujemglsy o temp 1200C, a odpady
sptukujemy za pomacstrumienia wody o énieniu 2-3 MPa to

a. termiczne

b. termiczno — chemiczne

c. okrarzanie

d. traktowanie parwodm

35. Zalanie rozdrobnionego surowca rozpuszczalmkietemperaturze 15 —2C na
okreslony czas i oddzielenie ekstraktu od ekstrahowaunbgtancji to typ ekstrakcji
a. perkolacja

b. maceracja

c. immersyjna

d. wielostopniowej

36. Jednostkami rozliczeniowymi surowca rge s
a. sztuka

b. kwasowéc¢

c. jednostka ttuszczu

d. jednostka plazmy

37. Na kwasie z udziatem bakterii mlekowych, z dkigan maki zytniej i niekiedy pszennej
do 10% ogolnej iléci maki produkowane jest pieczywo

a.zytnie

b. pszenne

C. pszennaxytnie

d. zytnio-pszenne

38. Zaznacz utmne w poprawnej kolejr$ai fazy produkcji ciastaytniego.
a. przedkwas, potkwas, kwas, ciasto
b. ciasto. przedkwas, potkwas, kwas
c. poétkwas, kwas, przedkwas, ciasto
d. przedkwas, kwas, potkwas, ciasto

39. Utrata cgsci substancji kwenych, gorzkich i cierpkich w ziarnie kakaowym regstje
podczas

a. praenia

b. srutowania

c. konszowania



d. temperowania

40. Proces technologiczny sktaglgj sk z peklowania, masowania, formowania i obrébki
termicznej jest charakterystyczny dla

a. wedlin

b. wedzonek

c. kietbas grubo rozdrobnionych

d. kietbassrednio rozdrobnionych

41. Podczas suszenia strumieniu powietrza produdézony jest w suszarce
a. tunelowej
b. walcowe]
c. fluidyzacyjnej
d. sublimacyjnej
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42. Przedstawione wdzenie to
a. kociot parowy

b. suszarkadbnowa

c. ekstraktor korytowy

d. blanszownik tunelowy
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43. Radiacyjne metody utrwalangwnaosci polegaj na stosowaniu

a. strumienia elektronéw, promieniowania joniggo, nadfioletowego

b. strumienia elektrondw, strumienia wysokicingn, promieniowania jonizagego,
nadfioletowego

c. strumienia wysokich gmien, promieniowania jonizagego, nadfioletowego |
podczerwonego

d. strumienia elektronéw, strumienia wysokicin@n, promieniowania jonizagego

44, Cyfm 9 zaznaczono

a. fopatle NS L e )
b. szponder &ﬂ%?m
c. antrykot a W '
d. pokdwice

45. Koncentratem deserowym, w ktorymodkiemzelujacym jestzelatyna, nie zawiera on kwasu
organicznego jest

a. krem

b. kisiel

c. budyi

d. galaretka

46. Odciek z cukrzycy, zwiergly sacharog ktorej nie mana ju wykrystalizow& oraz
niecukry, ktére nie zostaty usyie podczas przerobu to:

a. wystodki

b. grys

c. melasa

d. cukrzyca



47 Proces przetwarzania materiatow drobnoziarrtistyenateriaty o ziarenkach gkiszych i
pozadanym ksztalcie, porowatych, tatwo rozpuszezgih s¢ w odpowiednich warunkach to:
a. suszenie

b. rozpylanie

c. granulowanie

d. aglomerowanie

48. Jako gazu saturacyjnego do oczyszczania sagianego stosujegsi
a. SO
b. SQ
c.CO
d. CQ

49. Podane liczby to miano coli. Ktora z badanyaibpk wody jest czystsza
mikrobiologicznie?

a.o,1

b. 0.01

c. 0,002

d. 0,005

50. Miano Coli to

a. najmniejsza objos¢ drobnoustrojow z grupy coli w 1g. wody lub innqgoduktu

b. najmniejsza liczba drobnoustrojow z grupy collgv wody lub innego produktu

c. najmniejsza obkjos¢ wody lub innego produktu w ktorej stwierdza giszcze obecrsé
bakterii z grupy coli

d. najmniejsza liczba wszystkich mievych bakterii wystpujacych w 100cmwody lub
innego produktu



