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Sprawdzian nr 4

. Z tloczenia owocoOw otrzymuje @i
. Sok surowy

. kremogen

. przecier

pul

. Wystodki otrzymywane w produkcji cukru to
. materiat pomocniczy

. produkt kacowy

. produkt uboczny

. pétprodukt

. Izolatem jest

. miod

. skrobia

. Sok owocowy
. mgka pszenna

. Wymagania jakasciowe, ktére powinien spetnié gotowy produkt zawarte 4 w normie
. bada

. wyrobu

. procesu

. terminologiczne;j

. Do dezynfekcji chemicznej pomieszchd sprzetow nie stosuje si
.$srodkow utleniagcych zawierajcych chlor

. czwartorzdowychsrodkéw anionowych

. mocnych kwasoéw i zasad

. ultradewiekow

. Owoce ziarnkowe to

. czerénie, maliny, jabtka
. porzeczki, agrest, wie
. jabtka, gruszki, pigwy

. $liwki, wi $nie, jabtka

. Przedstawiony znak, umieszczony na opakowaniu @duktu spazywczego, oznacza opakowanie
. hermetyczne

. do ponownego przerobu

. produktow szybko psagych se¢

. przeznaczone do kontaktuywnoscia

. W produkcji margaryn, w celu utwardzenia olejéwroslinnych, stosuje s¢ proces
. hydrolizy

. utwardzania

. aglomeraciji

. zelifikacji

. W zamrazaniu owiewowym, jako czynnik odbierapcy ciepto od produktu, stosuje s
. skroplone gazy

. 0zkbione ptyny

. 0zkbione powietrze

. 0zkbione powierzchnie



10. Karkowka to element opisany na rysunku numere

apop
N WM O

11. Wytworzenie kwasu octowego z etanolu pod wptywebakterii octowych to wynik procesu
a. dyfuzyjnego

b. chemicznego

c. fermentacyjnego

d. fizykochemicznego

12. Pracownik dziatu wedlin podrobowych obstugujacy kociot otwarty narazony jest na
a. upadkiem z wysokoi

b. zatruciem oparami z kotta

C. oparzenia wywarem gEnym

d. poraenie padem elektrycznym

13. Do sortowania ziarna zb# wedtug ksztattu i wielkcéci stuzy
a. mlewnik

b. zmijka

c. cyklon

d. tryjer

14. Rysunek przedstawia 1.
a. filtr bcbnowy

b. miynek koloidalny

C. rozpylacz tarczowy

d. pras rotacyjr

15. Ktére urzadzenie, stosowane w przendle spazywczym, przeznaczone jest do rozdzielania
materiatéw niejednorodnych z wykorzystaniem dziatam sity odsrodkowej?

a. odsiewacz ptaski

b. pras&limakowa

c. prasa filtracyjna

d. wirbwka

16. Plyny Fehlinga | i Il stosowane $ do oznaczania
a. cukréw

b. azotanéw

c. chlorku sodu

d. kwasow tluszczowych

17. Refraktometr przeznaczony jest do pomiaru

a. kata skecania ptaszczyzn§wiatta spolaryzowanego
b. absorpcjswiatta o okrélonej dlugaci fali

c. wspoitczynnika zatamangaviatta

d. dlugcci fali swietlnej

18. Jakie uradzenie przedstawione jest na rysunku?

a. cyklon /%
b. wiréwka J
c. ekstruder

d. mieszarka




19. Dobra Praktyka Produkcyjna w dokumentacji systendw i procedur zapewnienia jakdci to
a. DPP
b. GMP
c. GHP
d. TQM

20. Miejsce w procesie produkcjizywnosci, w ktorym nalezy zastosowad kontrol ¢ w celu
zapewnienia bezpiecaestwa zdrowotnego gotowego produktu to

a. Technologiczny Punkt Kontroli

b. Techniczny Punkt Kontroli

c. Krytyczny Punkt Kontroli

d. Koncowy Punkt Kontroli

21. Podstavg systemu zaradzania jakoscig w przemysle spazywczym g normy
a. PN — EN 45014

b. PN — N 18001

c. ISO 14001

d. ISO 9000

22. Jednym ze sposobow polepszenia jakd wypiekowej maki stabej jest dodanie
a. glutenu witalnego

b. mleka w proszku

C. jaj w proszku

d. drazdzy

23. Do wyrobu ciast biszkoptowych oprocz mki stosuje si
a. cukier i jaja

b. thuszcz i jaja

C. cukier i thuszcz

d. jaja isrodki spulchniggce

24. Do pakowania mleka sterylizowanego systemem UHsIosuje s¢
a. pudetka typu tetra pak

b. pudetka typu kliklok

c. butelki z PET

d. butelki z PP

25. Ktora metoda jest stosowana do peklowania gga drobnego przeznaczonego do produkcji
kietbas?

a. nastrzykowa

b. zalewowa

C. mieszana

d. sucha

26. Do utrwalania groszku zielonego surowego, w ceprzedtuzenia trwatosci surowca do kilku
miesiecy, nalezy zastosow& metode

a. pasteryzacji

b. zamraania

c. chtodzenia

d. sterylizacji



27. Ktore urzadzenia 9 niezbedne do produkcji koncentratu pomidorowego w puszkalk?

a. ptuczka wodno-powietrzna, gniotownik, rozparzgezecieraczka, homogenizator, rozlewaczka z
zamykark, sterylizator.

b. ptuczka wodno-powietrzna, gniotownik, rozparzgmzecieraczka, wyparka, rozlewaczka z
zamykark, pasteryzator.

c. ptuczka grabkowa, gniotownik, rozparzacz, preeaizka, wyparka, rozlewaczka z zamykark
pasteryzator.

d. ptuczka wodno-powietrzna, gniotownik, przecietas wirdbwka, rozlewaczka z zamykark
pasteryzator.

28. Ktora suszarka powinna by zastosowana do produkcji mleka w proszku, przy uwglednieniu
wiasciwosci surowca i zapewnieniu najlepszej jakéci gotowego produktu?

a. fluidyzacyjna

b. sublimacyjna

C. rozpytowa

d. walcowa

29. Ktore urzadzenie naley zastosowé do wymycia sacharozy z krajanki buraczanej podczas
produkcji cukru?

a. krystalizator

b. defekator

c. dyfuzor

d. warnik

30. Na podstawie fragmentu receptury kietbasy krakwskiej suchej okrél, ile kilogramow migsa
wieprzowego klasy | peklowanego potrzeba do przygotvania 300 kg wsadu surowca do

produkcii tej kietbasy. Kietbasa krakowska sucha

a. 235 kg Wsad surowca peklowanego

b. 216 kg w kg / 100 kg wsadu

c. 205 kg migso wieprzowe kl. | — 65

d. 195 kg migso wieprzowe kl. Il — 15
mieso wotowe Kkl. Il -10
stonina -10

31. lle pomidorow w ekstrakcie 5% zostanie zkytych do produkcji 2 000 kg koncentratu o
zawartosci ekstraktu 30 %

a. 1 000 kg

b. 6 000 kg

c. 12 000 kg

d. 15 000 kg

32. Odpady z przerobu marchwi mog byé wykorzystane do otrzymania
a. barwnikéw antocyjanowych

b. barwnikéw karotenowych

c. kwasu propionowego

d. kwasu cytrynowego

33. Kasci, uzyskiwane jako produkt uboczny w zaktadach pretwdérstwa migsnego, mog by¢
zagospodarowane do produkcji

a. kazeiny

b. zelatyny

c. albuminy

d. globuliny



34. W tabeli podano wymagania jakéciowe jaj w proszku klasy A i B.Badania przeprowadzono dla
czterech partii jaj A, B,C,D. Ktéra partia jaj wgsizku spetnia wymagania wtawe dla klasy A?

Wymagania jakéciowe zgodne z PN 89/A-86502 Jaja w proszku
Przetwory jajowe suszone Klasa A| Klasa B
Zawartg¢ wody, % nie w¢cej niz 5 6
Zawarta¢ ttuszczu w suchej masie, % nie mniej ni 39
Rozpuszczalnig w przeliczeniu na sughmas;, % 85 75
nie mniej n
Badana partia jajw| Zawartag¢é wody Zawarté¢ ttuszczu w| Rozpuszczalnig w
proszku suchej masie, % | przeliczeniu na sugh
mas, %
A 55 40 77
B 6,0 39 84
C 4,0 40 86
D 50 32 86

35. W tabeli podano wymagania mikrobiologiczne digroduktéw owocowych pasteryzowanych.
Ktdra partia produktdéwie spetniawymaga mikrobiologicznych?

Wymagania mikrobiologiczne*

(dopuszczalna liczba komdérek drobnoustro

jow w raglpktu)

Drobnoustroje tlenowe
mezofilne

Plesnie i drazdze

Bakterie kwasice typu

mlekowego

102

10

10

* zgodnie z Rozpoegizeniem ministra Zdrowia z dnia 13 stycznia 2008 sprawie maksymalnych poziomow
zanieczyszczechemicznych i biologicznych [...] (Dz. U z 2003\ 37, poz 326).

Partia produktow Wyniki bada mikrobiologicznych
owocowych (liczba komorek drobnoustrojow w 1 g produktu)
pasteryzowanych Drobnoustroje Plesnie i drazdze Bakterie kwasgce
tlenowe mezofilne typu mlekowego
A 99 7 10
B 106 14 10
C 100 8 9
D 98 4 9

36. Do przyzaktadowego magazynu przekazano rybyesdzone na zimno, pakowane priniowo
z data produkcji 15 wrzesnia. Wykorzystugc informacje zawarte w tabeli ustal gétwatosci tych
ryb, przechowywanych w wymaganej temperaturze

;1

Sposéb wdzenia i pakowania Trwatos¢ produktu Temperatura przechowywani
ryb [dni] produktu

[°C]

tagodne wdzenie na gaico 14 4

Wedzenie na zimno, pakowani|e 30 0
prézniowe

Wedzenie na gaico, pakowanig 120 0
prézniowe

a. 30 wrzénia
b. 30 padziernika
C. 14 padziernika
d. 14 grudnia



37. Na wyprodukowanie 1 tony gotowego produktu zakid zuzywa 2 tony przecierusliwkowego
w cenie 3000 z#/tori 0,3 tony cukru w cenie 2000 zl/togn Koszt surowcow do produkcji 10 ton
powidetsliwkowych wynosi

a. 3300z

b. 6 600 zt

c. 33000 zt

d. 66 000 zt

38. Piekarnia pracuje w systemie dwuzmianowym. Kos$produkcji bochenka chleba o masie 1 kg
wynosi 1,00 ztPiekarnia produkuje na kdej zmianie po 500 kg chleba. lle wynagonszty dobowe
piekarni?

a. 500 zt

b. 1 000 zt

c. 2 000zt

d. 2 500zt

39. Koszt wiasny produkcji 1 kg kaszy ¢gczmiennej wiejskiej w mtynie wynosi 0,60 ziKasza
sprzedawana jest do hurtowni w cenie 0,75 zt zdl&gvynosi zysk mtyna ze sprzega3 000 kg tego
asortymentu kaszy?

a. 450 zi

b. 1 800 zt

c. 2250zt

d. 2 400zt

40. Jakie narzdzie promocji nalezy dobraé¢ dla przedskbiorstwa produkuj acego olej, ktére chce
zwigkszyé stopien atrakcyjnosci swojego produktu dla nabywcow i podwyszye ich sktonnaéé do
zakupu?

a. reklame

b. sponsoring

c. public relations

d. sprzedaosobisi

41. Jaki rodzaj dystrybucji powinno sig zastosowa przedsigbiorstwo, ktére dazy do oferowania
produktu w mozliwie najwigkszej liczbie punktéw sprzeday detalicznej?

a. mieszan

b. wylaczm

c. selektywn

d. intensywn

42. Po zaobserwowaniu w czasie pracy wirdwki do nka nadmiernych drgan nalezy

a. zredukowailos¢ obrotow & do usipienia drga

b. niezwtocznie wyczy¢ ja z ruchu i poddaspecjalistycznemu przeglowi technicznemu

c. wylacz¥¢ ja z ruchu, a nagpnie uruchon ja ponownie i sprawdzipoprawn@¢ pracy uradzenia
d. zaopatrz§ pracownikOw w ochraniacze przed hatasem do cziaswwanego przegiiu
technicznego

43. Pomieszczenia w ktorych odbywa gsegregowanie cukru musg by¢ bezwzgédnie
wyposaone

a. w uradzenia odpylajce

b. w decybelomierze

C. W manometry

d. w barometry



a. instalacja grzejna
b. lina ewakuacyjna
c. hydrant wewetrzny
d. uwaga! skroplone gazy 2

44. Co oznacza znak przedstawiony na rysunku? ”“

45. Pracownik obstuguacy urzadzenia wedzarnicze narazony jest na szkodliwe dziatanie
a. metanu

b. amoniaku

c. tlenku wegla

d. chlorowodoru

46. Pracownik z dziatu rozbioru mesa gkboko zranit si¢ nozem w tydke. Powstata rana bardzo
mocno krwawi. Jak nalezy postapié w takiej sytuacji?

a. Zastosowaucisk w dole podkolanowym, wezwaogotowie ratunkowe.

b. Przytlazy¢ opatrunek bezgoednio na rag zawiadomé pogotowie.

c. Zastosowaucisk w dole podkolanowym, ode&tposzkodowanego do przychodni lekarskiej.

d. Zatary¢ opatrunek jatowy na ranodesté poszkodowanego do domu pod opi@knego pracownika.

47. Pracownik chtodni zaktadéw me¢snych wchodac do chtodzonych pomieszcemagazynowych
wypetnionych miesem wyczut silny zapach amoniaku. Co powinien zrobw pierwszej kolejnaci?
a. Przewietrz§ magazyn

b. Przysipi¢ do wyltadunku misa

c. Uruchomé wentylacg awaryjra, odciaé doptyw amoniaku

d. Zamkn¢ pomieszczenie, powiadoépogotowie techniczne.

48. Pracownik laboratorium zaktadowego w wyniku ni@stroznej pracy poparzyt dionie sezonym
roztworem zasady sodowej. W tej sytuacji poparzonmiejsce naley

a. zneutralizowaroztworem wodorowglanu sodu

b. zneutralizowaroztworem kwasu octowego

C. przeptuka strumieniem bigacej wody

d. pol& alkoholem etylowym

49. Pahca sie na cztowieku odzig, np. ubranie robocze, nalgy ugasi
a. wody, kocem lub ptaszczem

b. g&nica proszkowvy

C. ga&nica $niegowg

d. ganica pianowy

50 Sygnalizacg¢ alarmowa, ktora informuje o nadmiarze par amoniaku instaluje si w
a. chtodni.

b. peklowni

c. kottowni

d. farszowni



