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5.

. Przedstawione naczynie laboratoryjne stty do oznaczenia
. masy

. eStasci

. Obgtosci

. odczynu

Zestaw pytaa nr 1

. Okreslanie zawartoéci kwasu za pomog mianowanego roztworu zasady to
. acylimetria

. alkalimetria

. acydymetria

. argentometria

. Czasteczki zawierapce asymetryczne atomy egla posiadap zdolndici
. skecania ptaszczyzn§wiatta spolaryzowanego

. skecania ptaszczyznwiatta biatego

. polaryzacjswiatta

. redukcyjne

. Prawo Lamberta-Beera wykorzystuje s w
. chromatografii

. potencjometrii

. kolorymetrii

. polarymetrii

Substancja ta jako dodatek daywnosci ma symbol E 120Jej dziatanie konserwage

polega na skutecznym hamowaniu rozwojuzdey, stabiej pléni i niektérych bakterii.

Stosowana mie by przy do konserwacji margaryn, przetworéw rybnysibsow,

koncentratéw. Wadljest zmiana smaku przy minimalnym przedawkowaegotdodatku.

Substancja ta to:

a.
b.

nitryt
chlorek sodu



c. azotan(V) sodu

o

. kwas benzoesowy

. Metoda Clarka stuzy do oznaczania
. cukrow w soku
. biatka w mleku

. magnezu w wodzie

o O T 9 O

. azotanow w kietbasie

7. W produkcji seréw dojrzewajacych wykorzystywane § nastpujace rodzaje
drobnoustrojéw:

a.Lactobacillusi Acetobacter

b. Acetobacter i Saccharomyces

c. Propionibacter i Lactobacillus

d. Saccharomyces i Propionibacter

8. Ktory z wynikéw zostat odczytany na manometrze
a. 15 Pa

b. 15 °C

c. 15%

d. 15n¥/s

9. Do przedstawienia elementow figury, ktdre niegswidocznych na jej rzucie shiy
a. ktad

b. szkic

C. wymiarowanie

d. rysunek schematyczny

10. W transporcie ralin okopowych z placu magazynowego do hali produkgsyej
stosuje s¢ przenacsnik

a. rynnowy

b. czerpakowy

c. hydrauliczny

d. pneumatyczny



11. W przemianie izotermicznej wzrost obgtosci powoduje:
a. spadek temperatury

b. wzrost temperatury

c. spadek énienia

d. wzrost ddnienia

12. W pompach obrotowych topatkowych elementem rolmaym jest
a. przepona

b. dyfuzor

. wirnik

d. ttok

13. W sktad komorki bakterii wchodza:

a. btona komédrkowaaglro, jaderko

b. cytoplazma, rybosom, przetrwalnik

c. sciana komorkowa, retikulum, rybosom

d. sciana komérkowaaplerko, cytoplazma

14. Przedstawiony znak informujeze produkt nalezy przechowywa&

a. W pomieszczeniu magazynowym zangkm

\ /
b. w pomieszczeniu magazynowym otwartym // Y
c. w temperaturze pougj 0°C |

d. w miejscu zacienionym

15. Sposob pobierania probek do badaoraz zasa@ oznaczania sktadnikéw odywczych
znajdujacych si w produkcie okresla norma

a. terminologiczna

b. procesu

c. wyrobu

d. bada

16. Kodeks pracy to
a. zbior praw ochrony pracodawcy



b. zbior praw i obowizkow pracownika
c. podstawowy akt prawny w zakresie prawa pracy
d. jeden z wielu aktéw prawnych okl&acy zasady wspotpracy

17.Witaminy rozpuszczalne w tluszczu to:

a. DA E
b. B,E,D
c. C,AB
d. K, BH

18. Objetosciowe metody oceny iléci surowca oparte § na pomiarze:
a. gstasci ptynu

b. masy surowca

C. Ciezaru surowca

d. natzenia przeptywu ptynu

19. Deratyzacja to zwalczanie:
a. gryzoni

b. owaddéw

c. roztoczy

d. mikroorganizmow

20. Do owocéw pestkowych nie natg
a. sliwki

b. wisnie

c. gruszki

d. czerénie

21. Ze wzgédu na konstrukcje opakowania dzieli s¢ na

a. owinkcia, opakowania sztywne, opakowaniakkie

b. owinkcia, opakowania sztywne, opakowania plastikowe
c. owinkcia, opakowania mkkie, opakowania plastikowe
d

opakowania sztywne, opakowania plastikowe, opakia mekkie



22. Rysunek przedstawia = Q e
a. ptuczk szczotkow ;: i _ j%
£

b. ptuczk wibracyjm SaN Iy iy A

c. ptuczk bebnowa S =
d. ptuczk tapowa

23. Przedstawione urgdzenie wykorzystywane
jest w przetworstwie

a. piekarskim i olejarskim

b. miynarskim i olejarskim

c. cukierniczym i piekarskim

d. cukierniczym i ciastkarskim

24. Proces ufatwiajcy produkcje zacieru z ziemniakdéw w przemyie gorzelniczym to
a. blanszowanie

b. rozparzanie

c. filtrowanie

d. krojenie

25. Opalanie lub ofzarzanie to rodzaj
a. praenia

b. pieczenia

c. tostowania

d. rozparzania

26. Proces polegajcy na zestaleniu catego uktadu koloidalnego czylaty rozproszonej i
ciagtej to:

a.zelowanie

b. koagulacja

c. krystalizacja

d. emulgowanie



27. Wyekstrahowany sktadnik wraz z rozpuszczalnikim to:
a. ekstrahent

b. destylat

c. rafinat

d. ekstrakt

28. Zahczony rysunek przedstawia

a. homogenizator

b. mieszalnik

C. mieszark

d. wirbwke

29. W produkcji soku grejpfrutowego stosuje snzym
a. laktaz

b. limonaz

c. celobiaz

d. dipeptydaz

30. Wydajnos¢ pracy to

a. zapotrzebowanie na energi

b. wielkas¢ produkcji w jednostce czasu

c. efekt okrélonego procesu produkcyjnego

d. wielkas¢ produkcji na jednego zatrudnionego

31. W przedstawionym urzdzeniu zachodzi operacja jednostkowa

a. wymywanie skrobi z miazgi ziemniaczanej
b. wymywanie cukru z krajanki buraczanej
c. wyttaczanie oleju z&ruty rzepakowe]

d. wyttaczanie soku z miazgi owocowej

32. Produkcja jednostkowa
a. cechuje giwytwarzaniem pojedynczych wyrobow
b. nie wymaga wysokich kwalifikacji pracownikow



c. to inaczej produkcja matoseryjna

d. to czs¢ procesu produkcyjnego

33. Cechami funkcjonalnej struktury organizacyjnej przedsigbiorstwa sa
a. jednoosobowe kierownictwo, mata elastyczridriatania

b. wieloosobowe kierownictwo, mata elastyc&nhdziatania

c. fatwas¢ utrzymania dyscypliny, zasada jedoiorozkazodawstwa

d. wysoka specjalizacja kierownictwa, szybkie reggue na zmiany

34.Dokumentacja organizacyjna zawiera
a. Kskge Stwrb

b. Ksicge Jakdci

c. instrukcje BHP i ppb

d. instrukcje technologiczne

35 Wiasciwa kolejnosé¢ w ,Piramidzie Jakosci” przedstawia odpowied:
a. Kskga Jakeci, Procedury jakéciowe, Dokumenty systemu jad@

b. Kskga Stub, Procedury jakiziowe, Dokumenty systemu jas@

c. Ksikga Jaksci, Instrukcje technologiczne, Procedury jé&tiowe

d. Kskga Stub, Kskga Jaksci, instrukcje technologiczne

36. Do napojow mlecznych fermentowanych nie zalichay
a. jogurtow owocowych

b. ma&lanki z owocami

c. koktajli mlecznych

d. kefiru owocowego

37. Zawartosé ttuszczu wsmietance kremowej wynosi
a. 12%,
b. 18%,
c. 30%,
d. 35%.



38. Do grupy synergentow nali
a. kwas propionowy i kwas octowy
b. kwas mlekowy i kwas cytrynowy
c. azotany(lll) i askorbinian sodu

d. tokoferol i galusan propylu

39. Wyrobem ciastkarskim najbardziej narazonym na zakaenie gronkowcem ztocistym
jest

a. keks

b. masa

c. krem

d. glazura

40. Karmelki otrzymuje sig¢ z
a. cukru inwertowanego

b. syropu skrobiowego

c. masy karmelowe]

d. pomady wodnej

41.Elementem wieprzowym jest
a. fata

b. mostek

c. topatka

d. szponder

42. Potproduktem w produkcji wina jest
a. stod

b. zacier

C. moszcz

d. brzeczka

43. Drgania naddiwigkowe, filtrowanie i wirowanie to metody utrwalania
a. techniczne

b. biologiczne



c. radiacyjne

d. mechaniczne

44. Przedstawione urgdzenie shiy do

a. produkcji kawy instant
b. wysycania aromatem cukru

c. transportu wewgtrznego mki

d. suszenia rozdrobnionych warzyw

45. Preparat wysokobiatkowy otrzymany z mki pszenicy, zawieragcy 85% biatka to
a. skrobia modyfikowana

b. gluten witaminowy

c. gluten witalny

d. semolina

46. Obrobka wsepna ryb, polegapca na oddzieleniu gtowy wraz z przewodem
pokarmowym bez otwierania jamy brzusznej to

a. odgardlanie

b. patroszenie

c. mobbing

d. nobbing

47. Produkt owocowy przecierowy, otrzymany kremogewm rozcienczony wody z
dodatkiem cukru i kwaséw spaywczych to

a. sok

b. napgj

C. nektar

d. koncentrat

48. Usunkcie z oleju substancji biatkowych, fosfatydow i suftancji koloidalnych to
a. odwanianie
b. odbarwianie

c. odkwaszanie



d. odszlamianie

49. Naturalny barwnik o intensywnym brazowym zabarwieniu, otrzymywany przez
prazenie cukru w temperaturze powyej 100°C to

a. patok

b. karmel

c. rafinada

d. cukier inwertowany

50. Melasa to produkt uboczny powstajcy przy produkciji
a. wina

b. cukru

c. sokow

d. dradzy
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